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Ficha de Produto:

ref®:

Doseador de Agua Fornos & Companhia
DAFCOO01

Caracteristicas:

® Permite controlar com precisao a quantidade e, frequentemente, a
temperatura da dgua utilizada na producao de massas, garantindo a
consisténcia e qualidade do produto final;

® Precisao: Dosagem exata da dgua, crucial para receitas de panificagao;

e Controlo de Temperatura: Permite misturar dgua de diferentes fontes
(refrigerador/rede) para obter a temperatura ideal da massa;

@ Eficiéncia: Facilita o processo de produgao, agilizando o trabalho dos
profissionais;

@ Versatilidade: Adequado para diversos tipos de massas de padaria e

pastelaria;
® Cadadoseador tem um numero de série;Erro contagem: 2% da leitura
(possibilidade de calibrar leitura)
Tensao de Alimentacao: 230Vac 50/60Hz;
Temperatura do Doseador: 0-50°C;
Temperatura da Agua: 0-60°C
Poténcia: 22VA;
Caudal: 0.2-50 L/min;
Pressao: min. aproximadamente O Bar e madx. até 6 Bar.

Preco: Sob Consulta
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